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Viranomaisen toiminnan tulee perustua lainsaadannéssa maariteltyyn toimivaltaan ja viran-
omaistoiminnassa tulee noudattaa lainsaadannon vaatimuksia. Viranomaisohjeet eivat ole
oikeudelliselta luonteeltaan muita viranomaisia tai toimijoita sitovia. Viime kadessa lainsaa-
danndn soveltamista koskevat kysymykset ratkaisee tuomioistuin.

Tassé ohjeessa on seka suoria lainauksia lainsaadanndosta, etté tulkintoja lainsdadannén
soveltamisesta. Suora lainaus lainsaadantotekstista on kirjoitettu kursiivilla. Ohjeessa esi-
tetyt tulkinnat ovat Elintarviketurvallisuusvirasto Eviran nakemyksia siitd, miten lainsaadan-
toa tulisi soveltaa.
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Ohje koskee elintarvikkeiden kasittelyd, myyntia ja tarjoilua kasittelevaa lainsaadan-
tHa ja sen soveltamista ulkotiloissa. Ohje koskee myo6s ulkomyyntiin verrattavaa toi-
mintaa sisétiloissa, esimerkiksi hedelmien, marjojen ja sienten myyntia kauppakes-
kusten kaytavilla. Ohje on suunnattu seka toimijoille etta viranomaisille. Ohjeella pyri-
tddn edistdmé&an toimijoiden ja valvojien yhteisty6ta ja kehittdmé&an valvonnan yh-
denmukaisuutta.

Ulkomyynnin vaatimuksista saadetdén yleisessa elintarvikehygienia-asetuksessa
(EY) N:o 852/2004, elintarvikelaissa 23/2006 muutoksineen, maa- ja metsatalousmi-
nisterion asetuksessa ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta
1367/2011, jaljempéana elintarvikehuoneistoasetus, valtioneuvoston asetuksessa elin-
tarvikevalvonnasta 420/2011, jaljempéané valtioneuvoston valvonta-asetus seka val-
tioneuvoston asetuksessa erdista elintarviketurvallisuusriskeiltddn vahaisista toimin-
noista 1258/2011. Liséksi toiminnassa ja valvonnassa tulee huomioida kaikkia elin-
tarvikealan toimijoita koskevat yleiset vaatimukset, kuten vastuukysymykset, elintar-
vikkeiden jaljitettdavyys ja markkinoilta poistaminen, joista saadetaan mm. EU:n ylei-
sessa elintarvikeasetuksessa (EY) N:o 178/2002.

Kunnan elintarvikevalvontaviranomainen voi antaa elintarvikemaaraysten noudatta-
miseksi tarpeellisia paikallisista olosuhteista johtuvia, kuntaa tai sen osaa koskevia
yleisia maarayksia elintarvikkeiden kasittelysta, myynnista tai luovutuksesta suurissa
yleisétilaisuuksissa tai ulkomyynnissa (elintarvikelaki 23/2006 86 8§).

Talla ohjeella korvataan aikaisempi 16.8.2010 julkaistu Eviran ulkomyyntiohje 16022,
versio 2.
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1 Johdanto

Elintarvikkeiden kasittely: sailytys, kuljetus, valmistus, myynti ja tarjoilu tai muu luovu-
tus ovat toimintaa, jossa on huomioitava elintarvikkeita ja elintarvikealan toimijoita
koskevat saadokset ja niissa olevat saannokset ja maaraykset.

Elintarvikealan toimija on itse vastuussa toiminnastaan ja siita, ettd hanen ka-
sittelemansa, myymansa ja/tai tarjoilemansa elintarvikkeet ovat turvallisia.
Toimijan on tunnettava toimintaansa koskevat maaraykset. Vastuuseen kuuluu
oman toiminnan ja toiminnan riskien tunteminen, seka néiden riskien hallinta-
keinot, jotka on kuvattava toimintaa koskevassa omavalvontasuunnitelmassa.

Elintarvikkeiden ké&sittely tapahtuu yleensa elintarvikehuoneistossa. Elintarvikehuo-
neistolla tarkoitetaan mitd tahansa rakennusta tai huoneistoa tai niiden osaa taikka
muuta ulko- tai sisatilaa, jossa myytavaksi tai muuten luovutettavaksi tarkoitettuja
elintarvikkeita valmistetaan, sailytetaan, myydaan, tarjoillaan tai muutoin kasitellaan,
ei kuitenkaan alkutuotantopaikkaa. Elintarvikehuoneisto voi sijaita kiinteasti jonkin
kunnan alueella (esim. vahittdismyymala) tai elintarvikehuoneisto voi olla paikasta ja
tapahtumasta toiseen siirtyva liikkuva elintarvikehuoneisto. Ulkomyynti liittyy yleensa
liikkuviin elintarvikehuoneistoihin.

Elintarvikkeiden kasittely, joka ei ole vahariskista edellyttda kirjallista elintarvikehuo-
neiston toiminnan aloittamisesta tehtavaa ilmoitusta paikalliselle elintarvikevalvontavi-
ranomaiselle. llmoitusta ei tarvitse tehdd, jos toimintaan liittyvat riskit ovat véahaiset
seka toiminta tapahtuu samassa huoneistossa kun toimijan muu elinkeinotoiminta tai
toimija on yksityishenkil0 tai toimintaa ei voi pitaa elinkeinon harjoittamisena.

Kertaalleen toiminnan aloittamisesta ilmoituksen tehnyt liikkkuva elintarvikehuoneisto
(tai hyvaksytty liikkuva elintarvikehuoneisto) tiedottaa etukateen niihin kuntiin saapu-
misestaan, joissa aikoo toimia.

Kunnat (tai kuntayhtymat tai yhteistoiminta-alueet) valvovat toimialueellaan edella
mainittua toimintaa. Kuntien valvontaa ohjaavat aluehallintovirastot ja keskusviran-
omaisena Elintarviketurvallisuusvirasto Evira.

Elintarvikevalvontaa kunnissa, kuntayhtymissa ja yhteistoiminta-alueilla tekevét kun-
nan palveluksessa olevat elainlaékarit seka elintarvike-, ymparisto- ja terveystarkas-
tajat, jotka toimivat elintarvikevalvontaviranomaisen edustajina. Hyvissa ajoin, mielel-
l[&&n jo toiminnan suunnitteluvaiheessa, on syyta olla yhteydessa oman alueen elin-
tarvikevalvontaviranomaiseen toiminnan edellytysten selvittamiseksi.
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2 Ulkomyyntiin liittyvia maaritelmia

Ulkomyynti

Elintarvikkeiden ulkomyynnilla tarkoitetaan elintarvikkeen tarjoilua, myyntia tai muuta
luovuttamista seka naihin liittyvia valittémia muita kasittelyvaiheita ulkotilassa Kasit-
teeseen "ulkomyynti” siséltyy tdssa ohjeessa myds ulkomyyntiin verrattava elintarvik-
keiden myynti tai tarjoilu sisatiloissa. (elintarvikehuoneistoasetus 1367/2011 2 § kohta
3).

Ulkotila

Ulkotilalla tarkoitetaan elintarvikehuoneistoa, joka sijaitsee muualla kuin rakennuksen
sisalla, taikka sellaisessa sisétilassa tai sen osassa, joka ei ole osa muuta hyvaksyt-
tya elintarvikehuoneistoa (elintarvikehuoneistoasetus 1367/2011 2 § kohta 4).

Liikkuva elintarvikehuoneisto

Liikkuvalla elintarvikehuoneistolla tarkoitetaan elintarvikelaissa mita tahansa siirretta-
vaa tai vdaliaikaista (koottavissa ja purettavissa olevaa, paikasta toiseen siirrettavaa)
elintarvikkeiden myynti- tai kasittelypaikkaa tai -laitteistoa, kuten esimerkiksi liikkuvaa
kioskia, myyntiautoa tai -kojua, telttakatosta, jne. (elintarvikelaki 23/2006, muutos
1137/2008 6 § kohta 18a).

Myyntialue
Myyntialueella tarkoitetaan paikkaa tai aluetta, jolle voidaan sijoittaa yksi tai useampi
elintarvikkeiden myyntipiste.

Myyntipiste

Myyntipisteelld tarkoitetaan tassa ohjeessa yhden myyjan elintarvikkeiden myyntiin
tarkoitettua valineistoa telttoineen/kojuineen/karryineen/myyntipdytineen ja varustei-
neen.
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3

3.1

lImoitusmenettely ja tiedottaminen

[Imoitusmenettely

Elintarvikehuoneistosta on tehtava ilmoitus sen kunnan elintarvikevalvontaviranomai-
selle, jonka alueella elintarvikehuoneisto aiotaan ottaa kayttoon tai johon siitéd on ai-
emmin ilmoitettu, kun kyseessa on toiminnan olennainen muuttaminen. limoitus on
tehtava nelja (4) viikkkoa ennen toiminnan aloittamista tai olennaista muuttamista.

Elintarvikehuoneistoa koskevan ilmoituksen kasitteleva viranomainen antaa toimijalle
todistuksen ilmoituksen kasittelysta.

Elintarvikehuoneiston ilmoitus on voimassa toistaiseksi. Elintarvikelain 13 8:ss& saa-
detdan, ettd elintarvikehuoneiston toiminnan keskeyttamisesta, lopettamisesta seka
toimijan vaihtumisesta on ilmoitettava viivytyksettd valvontaviranomaiselle, jolle toi-
minnasta on alunperin tehty ilmoitus.

Sellaisen toiminnan, jonka voidaan katsoa olevan kertaluonteista tai jossa elintarvi-
kehuoneiston ilmoituksesta selkeasti kdy ilmi, ettd kyseessa oleva toiminta on vain
tietylle ajanjaksolle, ilmoituksen voidaan katsoa sisaltdvan samalla myds ilmoituksen
toiminnan lopettamisesta. Tallgin elintarvikehuoneiston lopettamisesta ei tarvitse teh-
da lain vaatimaa erillista ilmoitusta, vaan ilmoitus ja ilmoitettu toiminta on voimassa
taman ilmoitetun ajanjakson.

Aikaisemmin terveydensuojelulain mukaan ilmoitettujen tai elintarvikelain perusteella
hyvaksyttyjen elintarvikehuoneistojen, joiden toiminnassa ei ole tapahtunut olennaisia
muutoksia, ei tarvitse tehd& uudelleen ilmoitusta toiminnan aloittamisesta.

Evira on julkaissut internetsivuillaan seuraavat malliasiakirjat:

10119/1 Elintarvikealan toimijan ilmoitus elintarvikehuoneistosta valvontaviranomai-
selle

10120/1 Valvontaviranomaisen todistus elintarvikealan toimijalle elintarvikehuoneis-
toa koskevan ilmoituksen kasittelysta

http://www.evira.fi/portal/fi/evira/lomakkeet ja ohjeet/elintarvikkeet/malliasiakirjat/

3.1.1 Yhteisilmoitus ulkomyynnille

liImoituksen elintarvikehuoneistosta voi tehdad myds tori- tai muun ulkoalueen haltija
tai tapahtuman jarjestéja kaikkien alueella toimivien toimijoiden puolesta. Jos ko. alu-
eelle tulee toimijoita, joilla on jo ilmoitettu liikkuva elintarvikehuoneisto, tulee joko toi-
mijan tai tapahtuman jarjestajan tiedottaa naista elintarvikevalvontaviranomaisia.

Nain voidaan menetelld niissa tilanteissa, kun tiedetaan, etté jokin tapahtuma tullaan
jarjestamaan saanndllisesti samassa paikassa. Tapahtuman jarjestaja voi tehda ilmoi-
tuksen ja jatkossa ilmoittaa toiminnassa tapahtuvista muutoksista (keskeytys, lopet-
taminen, toimijoiden vaihtuminen jne.). Tapahtumien yhteydessa on syyta kuitenkin
tapauskohtaisesti miettia, onko jarkevaa ilmoittaa koko tapahtuma elintarvikehuoneis-
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toksi, vai olisiko yksinkertaisempaa, etta jokainen tapahtumaan tuleva elintarvikkeiden
myyjé ilmoittaa/tiedottaa itse toiminnastaan elintarvikevalvontaviranomaisia.

Yleisotilaisuuksien tai tapahtumien jarjestaminen sindnsa ei kuulu elintarvikelain pii-
riin, eikd niistad elintarvikelain perusteella tarvitse ilmoittaa elintarvikevalvontaviran-
omaiselle, ellei tilaisuuden jarjestaja kasittele elintarvikkeita. Elintarvikehuoneistosta
iimoittaminen tai tapahtumaan osallistumisesta tiedottaminen elintarvikevalvontavi-
ranomaiselle on tapahtumiin osallistuvien elintarvikealan toimijoiden velvollisuus. Téal-
laisten tilaisuuksien hygieenisistd jarjestelyistd saadetdédn terveydensuojelulaissa
(763/1994 muutoksineen) ja sen nojalla annetuissa saadoksissa, sekd mm. sosiaali-
ja terveysalan lupa- ja valvontaviraston VALVIRAN ohjeissa.

3.1.2 Illmoitus pelkastda myyntialueesta ja sen elintarvikehygieenisista jarjestelyista

Elintarvikehuoneistoksi voidaan myds ilmoittaa pelkka ulkona sijaitseva rajattu alue ja
sen elintarvikehygieeniset jarjestelyt. Tallainen menettely on mahdollista esimerkiksi
silloin, kun tiedetdén, etta samalla tietylla alueella tullaan jarjestamaan erilaista elin-
tarvikkeiden kasittelyyn ja myyntiin liittyva& toimintaa sdanndllisesti (esim. kaupungin
tai kunnan tori) ja alueella on tatd varten rakennelmia ja kunnallistekniikkaa (esim.
myyntitiloja, sosiaalitiloja, vesipisteita, viemarointi, kaymalat, jatehuolto). lImoituksen
tehnyt toimija vastaa siitd, ettd ulkomyyntialue pidetddn varustukseltaan ja kunnoltaan
elintarvikehuoneiston vaatimusten mukaisena.

Alueen voi ilmoittaa elintarvikehuoneistoksi esim. torialuetta yllapitavéa kunta tai yhtei-
s0 tai myymalén edustan voi ilmoittaa ulkotilaksi myymalan omistaja.

Toimijalla, joka ilmoittaa téllaisen myyntialueen elintarvikehuoneistoksi, on oltava
omavalvontasuunnitelma, jossa kuvataan edelld luetellut alueen elintarvikehygieeni-
set jarjestelyt ja niiden kunnossapito.

Ei ole tarkoituksenmukaista ilmoittaa elintarvikehuoneistoksi "varmuuden vuoksi”
pelkkaa piha-aluetta (esim. asfaltoitu tyhja parkkialue, maantien levahdysalue) tai tyh-
jad kauppakeskuksen kaytavaaluetta silla perusteella, ettéa siihen tulee jossain vai-
heessa elintarvikealan toimija myymaan elintarvikkeita. Liikkuva elintarvikehuoneisto
tai muu ulkomyyntipiste voidaan sijoittaa ja se voi toimia mygs sellaisella alueella, jo-
ka ei ole alueena ilmoitettu elintarvikehuoneistoksi, kunhan olosuhteet muuten ovat
sopivat ulkomyyntiin. Myyntipisteen sijoittaminen tiettyyn paikkaan ei edellyta sita, et-
ta sen alla oleva maa-alue on erikseen ilmoitettu elintarvikehuoneistoksi.

3.2 Tiedottaminen

Toimija, jolla on ilmoitettu elintarvikehuoneisto. tulee tiedottaa toiminnastaan eri paik-
kakunnilla paikalliselle elintarvikevalvontaviranomaiselle. Tiedottaminen tulee tehda
viimeistaan nelja (4) arkipaivaa ennen toiminnan aloittamista.

Kun toimija liikkuu sen kunnan valvonta-alueella, jonka elintarvikevalvontaviranomai-
selle liikkuvasta elintarvikehuoneistosta on alun perin tehty ilmoitus, ei tiedottamista
tarvitse tehda. Tiedottamista ei myodskaén tarvitse tehda kun toisen elintarvikevalvon-
taviranomaisen valvonta-alueelta palataan ns. "kotikuntaan” eli sen kunnan valvonta-
alueelle, johon liikkuvasta elintarvikehuoneistosta on alunperin ilmoitettu.
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Tiedottaminen on hyva tehda kirjallisesti, mutta tiedottamiselle ei ole lainsdadannds-
sa maaramuotoa, josta johtuen elintarvikeviranomaisen tulee hyvaksya myos muulla
tavalla esim. puhelimitse, tehty tiedottaminen.

3.3 Toiminnot, joista ei tarvitse ilmoittaa

lImoitusta elintarvikehuoneistosta ei tarvitse tehda silloin kun toiminta on alkutuotan-
totoimintaan liittyvaa toimintaa. Eika silloin, jos toimintaan liittyvat riskit ovat elintarvi-
keturvallisuudeltaan vahaiset ja lisdksi jokin seuraavista asioista toteutuu:

e toiminta tapahtuu samassa huoneistossa kuin toimijan harjoittama muu elin-
keinotoiminta

e toimija on yksityinen henkil®

¢ toimintaa ei voida pitda elinkeinon harjoittamisena

4 Elintarvikehuoneiston valvonta

Elintarvikelain 13 8 1 mom mukaiset ilmoitetut elintarvikehuoneistot kuuluvat saannél-
lisen valvonnan piiriin. Se kunnan elintarvikevalvontaviranomainen, jolle ilmoitus liik-
kuvasta elintarvikehuoneistosta on tehty, valvoo kyseista elintarvikehuoneistoa myos
valvontasuunnitelman mukaisesti. Viranomainen pyytaa toimijaa tuomaan liikkuvaksi
elintarvikehuoneistoksi ilmoitetun myyntilaitteen tai myyntivalineen nahtavéaksi seka
arvioi omavalvontasuunnitelman riittdvyyden sopivaksi katsotuin valiajoin.

Kaytettédessa liikkuvaa elintarvikehuoneistoa muulla paikkakunnalla kuin ilmoituksen
vastaanottaneen elintarvikevalvontaviranomaisen valvonta-alueella, taman toisen
paikkakunnan elintarvikevalvontaviranomainen voi myds antaa huoneistoa tai siina
harjoitettavaa toimintaa koskevia ohjeita, kehotuksia ja maarayksia. Tallaisessa tapa-
uksessa toisen paikkakunnan elintarvikevalvontaviranomaisen tulee toimittaa naista
hallinnollisista toimista tieto myods elintarvikehuoneiston saanndllisesta valvonnasta
vastaavalle elintarvikevalvontaviranomaiselle.

liImoituksen vastaanottaneen paikkakunnan elintarvikevalvontaviranomainen voi tar-
vittaessa ryhtya hallinnollisiin pakkokeinoihin, jos muilta paikkakunnilta tulleita korja-
usmaarayksia ei ole noudatettu tai jos epakohdat ovat toistuvia tai voivat aiheuttaa
terveysvaaraa.

Toimijalla on oltava elintarvikehuoneistossaan jaljennds ilmoituksen kasitelleen elin-
tarvikevalvontaviranomaisen antamasta todistuksesta, omavalvontasuunnitelma ja
siihen liittyvat tallenteet ja ne on esitettava paikalliselle elintarvikevalvontaviranomai-
selle tarvittaessa.

Ulkomyyntia harjoittavista myyijistd osa ovat toimijoita, joita elintarvikehuoneiston il-
moitusvelvollisuus ei koske ja ndin ollen myyntitoiminta ei mydskaan kuulu sdannolli-
sen elintarvikehuoneistoa koskevan valvonnan piiriin. Tallaisia voivat olla esim. seu-
raavanlaiset myyjat:
e itse tuotettuja kasvikunnan tuotteita tai sienia tai hunajaa véahaisessa maarin
myyvat alkutuottajat
e jtse poimimiaan luonnon marjoja tai sienia myyvat yksityishenkil6t
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o yksityishenkilot myymassa itse tuottamiaan marjoja tai muita kasvikunnan
tuotteita

o kotona valmistettuja vahariskisia elintarvikkeita myyva, ei saannollista valmis-
tusta tai myyntia harjoittava yksityishenkild, jolle toiminta ei ole elinkeino.

Elintarvikehuoneiston ilmoitus velvollisuus ei koske mydskaan jos edella mainitun kal-
taisesti toimitaan ja luovutetaan vastikkeettomasti tuotteet esim. vanhustenkotiin, hy-
vantekevaisyyteen.

4.1 Ulkomyynti ja elintarvikkeiden maahantuonti

Eldimistd saatavien elintarvikkeiden maahantuonnin tulee tapahtua rajatarkas-
tusasemien kautta, jos toimija tuo elaimista saatavia elintarvikkeita suoraan EU:n ul-
kopuolelta. Jos elaimista saatavia elintarvikkeita on tarkoitus tuoda toisista jasenvalti-
oista, toimijan tulee rekisterdityd ensisaapumistoimijaksi Eviraan. Maahantuotavien
yhdistelmatuotteiden valvonnasta vastaa Tulli. Mik&li toimija aikoo osana toimintaan-
sa tuoda elintarvikkeita maahan, tdma seikka tulee ilmoittaa elintarvikehuoneistoil-
moituksessa ja huomioida omavalvonnassa.

- Elaimista saatavia elintarvikkeita ovat esim. liha ja kala, makkarat, liha- ja kalasai-
lykkeet, muut kalastustuotteet (my6s maétitahna), juustot, kananmunat seka elavat
ravut.

- Yhdistelméatuotteiksi luokitellaan seka kasveista etta eldimista saatavia tuotteita
siséltavat elintarvikkeet. Esimerkiksi pizzat ja leipomotuotteet ovat yhdistelmatuot-
teita, eivatka elaimista saatavia elintarvikkeita.

Elintarvikelaissa ensisaapumistoimijalla tarkoitetaan luonnollista henkil6a tai oikeus-
henkil6a, joka tuo tai valittdd eldimista saatavia elintarvikkeita Euroopan unionin toi-
sesta jasenvaltiosta Suomeen.

Elintarvikelain 23 8:n mukaan ensisaapumistoimijan on tehtava kirjallinen ilmoitus
Eviralle tai Eviran nimeamaélle valvontaviranomaiselle vahintdan 14 vuorokautta en-
nen ensisaapumistoiminnan aloittamista. Ilmoitukseen on sisallytettava tieto ensisaa-
pumistoimijan kayttamista ensisaapumispaikoista.

Toimijan on tiedettdva ja pystyttdva osoittamaan mista myytavaksi tarkoitetut elintar-
vikkeet on hankittu. Yleisen elintarvikeasetuksen (EY) N:o 178/2002 mukaan elintar-
vike- ja rehualan toimijoiden on voitava tunnistaa luonnollinen henkild tai oikeushenki-
16, joka on toimittanut niille elintarvikkeen (18 artiklan 2 kohta).

4.2 Ulkomyyntiin liittyvia erityiskysymyksia

Kananmunien tuottaja voi myyda torilla suoraan kuluttajalle itse tuottamiaan tarkas-
tamattomia kananmunia aina 10 000 kg asti. Kananmunien tulee olla merkitty tuotta-
jakoodilla, paitsi poikkeusalueella. Toiminnasta tulee ilmoittaa alkutuotantopaikan
valvontaviranomaiselle alkutuotantoilmoituksen yhteydessa. Alkutuottajan ei tarvitse
tiedottaa elintarvikeviranomaiselle paikkakunnalle saapumisesta.

Alkutuottajana kalastaja tai kalanviljelija voi myyda, valtioneuvoston asetuksen erais-
ta elintarviketurvallisuus riskeiltd&dn vahaisista toiminnoista 1258/2011 mukaan, alku-
tuotannon tuotteita enintddn 5 000 kg vuodessa, ilman vahittdismyynnista tehtavaa
elintarvikehuoneistoilmoitusta. Alkutuotannon tuotteita ovat esimerkiksi perkaamaton
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kala, aluksessa perattu kala tai elava rapu. Kalan kasittely esim. perkaaminen tai
aluksessa peratun kalan fileointi ulkomyynnissé ei ole mahdollista, jos toiminnasta on
tehty vain alkutuotantopaikkailmoitus. Alkutuottaja voi lyhytaikaisesti sailyttaa vahit-
taismyyntiin tarkoitettuja kalastustuotteita enintdan 12 h osana alkutuotantoa.

Lamminsavukalan myynti lAmpimand savustuspaikan vélitttmassa laheisyydesséa
voidaan sallia, jos myynti tapahtuu 4h sisalla valmistuksesta.

Maidontuotantotilalla pakattu ternimaito on torilla myytava jaadytettyna ilmoituksen
tehneesta elintarvikehuoneistosta.

5 Toimijan omavalvontavelvollisuus

Elintarvikelaki edellyttaa, etta elintarvikealan toimijan tulee laatia omavalvontasuunni-
telma. Elintarvikealan toimijalla on oltava riittavat ja oikeat tiedot tuottamastaan, jalos-
tamastaan ja jakelemastaan elintarvikkeesta. Omavalvontasuunnitelmassa toimija
selvittda, miten han valvoo ja vastaa kasittelemiensa elintarvikkeiden turvallisuudesta
ja laadusta.

Omavalvontasuunnitelmassa on esitettava elintarvikkeiden turvallisuuden kannalta
tarkeét vaiheet elintarvikkeen hankinnassa, valmistuksessa, kasittelyssa ja sailytyk-
sessa seka mainittava toimenpiteet ndissa kohdissa esiintyvien riskien hallitsemisek-
si. Toimijan velvollisuus on noudattaa omavalvontasuunnitelmaansa kirjattuja toimin-
tatapoja elintarvikkeiden turvallisuuden takaamiseksi.

Omavalvontasuunnitelman on oltava, toiminnan luonne huomioiden, riittava ja sita
tulee kehittdd saannollisesti tarpeen mukaan, esimerkiksi toiminnan muuttuessa tai
valvontaviranomaisen kehotuksesta.

Omavalvontasuunnitelmaa ja siihen liittyvaa kirjanpitoa on sailytettdva myyntipistees-
sda ja esitettava ne elintarvikevalvontaviranomaiselle pyydettaessa.

6 Ulkomyyntitoiminnan olosuhdevaatimukset

Ulkomyynti ja siihen rinnastettava muu toiminta on luonteeltaan ja olosuhteiltaan lah-
tokohtaisesti riskialttimpaa ja erilaista, kuin vastaava toiminta kiinteissa elintarvike-
huoneistoissa sisatiloissa. Sisatiloissa olevissa elintarvikehuoneistoissa, joissa elin-
tarvikkeiden kasittelyn ja myynnin erityistarpeet on huomioitu tiloja suunniteltaessa,
olosuhteiden hallinta on huomattavasti helpompaa, esimerkiksi l[ampétilan hallinta,
pesutilat tai tydpintojen puhtaanapito. Huomioitavaa on kuitenkin, etta toimijan velvol-
lisuus on kaikissa olosuhteissa varmistaa tuotteiden turvallisuus, eik& olosuhteisiin
vetoamalla voida valttaa tata velvollisuutta.

Ulkotilassa tapahtuvan minka tahansa elintarvikkeiden sailytyksen, kasittelyn ja
myynnin olosuhteisiin ja huolelliseen asianmukaiseen toimintaan on kiinnitettava eri-
tyistd huomiota. Mikali toimintaan liittyy erityisia riskeja, esim. kasitelladn raakaa ka-
laa tai muuta helposti pilaantuvaa elintarviketta, on tdmé& huomioitava vastaavasti olo-
suhteiden vaatimuksissa ja hallinnassa. Paasaantt on, ettd mitd vaativammasta ja
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riskialttimmasta elintarvikkeiden késittelystd on kysymys, sita tiukemmat olosuhde-
vaatimukset sille asetetaan. Ulkomyyntitoiminnassa on lahtokohtaisesti kaikenlainen
elintarvikkeiden kasittely, valmistus, tarjoilu tms. mahdollista, kunhan olosuhteet on
jarjestetty siten, etta tuotteiden turvallisuus asiakkaalle voidaan varmistaa. Elintarvi-
kevalvontaviranomainen viimekadessa arvioi sen, tayttddkod toiminta kyseisissa olo-
suhteissa tdman vaatimuksen.

Ulkomyynnin olosuhdevaatimuksista sdadetaan (EY) 852/2004:n liitteen Il luvussa lII.

Myyntialue

Myyntialueen tulee sijaita siten, ettei ymparistéstd aiheudu haittaa myytavien elintar-
vikkeiden hygieeniselle laadulle. Myyntialueen pinnan tulee olla sellainen, etta tapah-
tuman laajuus huomioiden poly- tms. haitoilta valtytaan.

Myyntialueeksi soveltuu esimerkiksi:

- tori

- kaupan piha-alue

- kauppakeskuksen sisétilat

- maantien levdhdysalue, joka on etadmmalla varsinaisesta ajoradasta
- jalankulkualue, kdvelykatu tai suljettu katualue

- muu vastaava tilava alue

Toiminnan laadun mukaan tulee myds huolehtia sdhkén ja veden saannista seka ja-
teveden johtamisesta tai kerailysta seka jatteiden keraamisesta.

Myyntipiste

Myyntipiste on suunniteltava, rakennettava, sijoitettava, pidettava kunnossa ja puh-
taana siten, etta elintarvikkeiden saastuminen esimerkiksi polylla sek& hyodnteisten,
lintujen ja muiden haittaeléinten paasy elintarvikkeisiin voidaan estda. Myyntipisteen
alustan tulee olla tarvittaessa suojattu poly- yms. haitoilta. Suoja voi olla esim. val-
miiksi asfaltoitu tai betoninen alusta, puupohja tai suojamuovi. Myynnissa olevat elin-
tarvikkeet on pidettava riittdvan korkealla ja helposti puhtaana pidettavalla myynti-
poydalla tai -alustalla, jollei niitd myyda suoraan aluksesta tai kuormasta, ja suojatta-
va tarkoituksenmukaisesti kosteudelta, polylta, lammdltd, valolta ja muilta haitallisilta
vaikutuksilta.

Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat pinnat ja astiat on pidettava hyvassa
kunnossa, niiden on oltava helposti puhdistettavia ja tarpeen mukaan helposti desin-
fioitavia. Vaihtoehtoisesti voidaan kayttaa kertakayttdisia materiaaleja, esimerkiksi
kertakayttdastioita.

Elintarvikkeita tai niiden kuljetuslaatikoita tai pakkauksia ei tule sailyttdd suoraan
maassa ilman alustaa. Myyntilaatikoista ja -laitteista ei saa aiheutua niissa sdilytetta-
ville elintarvikkeille haittaa. Likaisia pakkauksia ja kuljetuslaatikoita ei saa sailyttaa ei-
k& kasitella suoraan niilla pinnoilla, joilla pakkaamattomia elintarvikkeita kasitellaan.

Myyntipisteen kaytdssa on oltava tydvalineiden ja laitteiden puhdistamiseen ja tar-
peen mukaan desinfiointiin tarvittavat tilat. Mikali myyntipisteessa kasitellaan helposti
pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita, tulee myyntipisteen valittomassa lahei-
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syydessa olla kadsienpesumahdollisuus sekd mahdollisuus tydvéalineiden ja -laitteiden
pesuun ja puhdistamiseen tyon aikana. Elintarvikkeiden valmistukseen, kasien-
pesuun seka vélineiden ja elintarvikkeiden puhdistukseen on kaytettava pienten yksi-
koiden talousveden laatuvaatimuksista ja valvontatutkimuksista annetun sosiaali- ja
terveysministerion asetuksen 401/2001 laatuvaatimukset tayttavaa talousvetta.

Myyntipisteessa tulee huomioida etenkin helposti pilaantuvien pakkaamattomien elin-
tarvikkeiden kasittelyn yhteydessa riittdva suojaaminen. Tallaisten elintarvikkeiden
kasittelyn, esim. ruoanvalmistuksen, tulee tapahtua riittdvan kaukana asiakkaista, tai
mikali myyntipisteessa ei ole riittavasti tilaa tallaiseen, asianmukaisella pisarasuoja-
uksella. Riittavaksi pisarasuojaksi voi soveltua monia erilaisia pisarasuojausmalleja,
kunhan ne pystyvét takaamaan riittdvan suojauksen tason. Kuvassa 1 on esitetty
eraitd mahdollisia tapoja toteuttaa pisarasuojaus asianmukaisesti.

Esimerkki 1. Esimerkki 2.
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Kuva 1. Pisarasuojauksen toteutustapoja

Pisarasuoja voi vaihdella muodoltaan ja kaltevuusasteeltaan myytavan/tarjoiltavan tuotteen
vaatimusten mukaisesti. Esim. makkaragrillissd ja paellapannussa voidaan kuumuuden
vuoksi kayttaa yleensé vain suoraa pisarasuojaa. Suoran pisarasuojuksen on oltava tarpeek-
si korkea tai varustettu etupdydalla tms., joka erottaa asiakkaan myytavista elintarvikkeista
(esimerkki 1 ja 2).

Pisarasuojuksen riittdvana korkeutena voidaan pitaa vahintddn 30 cm, mikali myyntipistetta
ja asiakasta samalla erottaa riittdvan levea suojavali, kuten vahintdén 50 cm levea etupdyta
tms. (esimerkki 2). Pisarasuojus voi vaihtoehtoisesti olla hyvinkin kalteva tai se voi muodos-
taa erillisen "tason" myytavien tuotteiden paalle, jolloin sen korkeus ei ole ratkaiseva tekija,
vaan se kuinka pitkalle myytavien elintarvikkeiden p&alle suojuksen takareuna tulee (esi-
merkki 3 ja 4).
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6.1 Elintarvikkeiden sailytys- ja myyntilampatilat

Elintarvikkeiden sailyttdaminen oikeissa lampdtiloissa on erittdin tarkeaa elintarvikkeen
laadun ja turvallisuuden takaamiseksi. Kylmasailytysta vaativa elintarvike sailyy vii-
meiseen kayttopaivaan asti vain jos sita sailytetddn valmistajan ohjeen mukaisesti.
Lampotilojen saanndllisella seuraamisella voidaan varmistua oikeista sailytyslampoti-
loista. Ulkomyynnissé tulee huolehtia siitd, ettd kylm&sailytysta vaativien elintarvik-
keiden myynti ja sailytys tapahtuu kylmassa ja kuumana myytavien tuotteiden sailytys
kuumassa. Ulkomyynnissa erityisesti auringon paahde ja lammin ilma asettavat jaah-
dytysmenetelmille haasteita samoin kun kylma ilma ja tuuli lammitysmenetelmille.
Huomiota on kiinnitettavd myds niiden elintarvikkeiden sailytykseen ja sailytyslampo-
tiloihin, jotka ovat varastoituna myyntia varten.

Helposti pilaantuvat elintarvikkeet tarjoavat koostumuksensa, rakenteensa, kasitte-
lynsa tai muiden ominaisuuksiensa vuoksi hyvat kasvu- ja lisdéntymisedellytykset
mikrobeille. Helposti pilaantuvat elintarvikkeet vaativat tasta syysta sailyakseen joko
alhaisia tai korkeita lampdtiloja. Tallaisia elintarvikkeita ovat esimerkiksi valmiit ruoka-
annokset, maito ja osa maitovalmisteista, munavalmisteet, liha ja lihavalmisteet
(esim. makkarat), raaka kala ja kalajalosteet, leivokset ja kakut, joissa on taytteena
tai koristeena kermaa tms. taytettd seka myos kasvikset pilkottuina tai raastettuina.

Mikrobien lisdantymisen estdmisessa lampdtilahallinta on tarkedsséd asemassa. Peri-
aatteessa mitd kylmemmasséa (tai kuumemmassa) elintarvike sailytetdaan, sen har-
vempi mikrobi elintarvikkeessa pystyy lisddntymaan. Toisaalta elintarvike ei saa jaa-
tya kylmasailytyksen aikana, ellei elintarviketta ole nimenomaan tarkoitus pakastaa
osana valmistusprosessia. Elintarvikkeiden nk. vaaravyohykelampétila-alue on 6 - 60
°C. Tuolla lampdtila-alueella viihtyvat ja lisdantyvat useat haitalliset mikrobit. Lyhytkin
sailytys riskialuelampdétilassa voi pilata elintarvikkeen ja tehda siité terveydelle vaaral-
lisen. Elintarvikkeita ei tulisi sailyttaa talla lampdétilavalilla edes tilapaisesti ja valmis-
tuksen aikana tama lampdtilavali tulisi ohittaa mahdollisimman nopeasti. Elintarvik-
keiden valmistuksen yhteydessa tulee muistaa, ettei sailytyslampoétilaksi sdadetty raja
60 °C ole riittAva kypsennyslampdétila. 60 °C estda useimpien haitallisten mikrobien
lisddntymisen, muttei riitd laheskaan kaikkien haitallisten mikrobien tuhoamiseen.
Valmistuksen yhteydessa ruoka tulisikin kypsentda taysin kypsaksi, mielellddn sisa-
lampdtilaltaan vahintddn 75 °C.

Jos myyjalla on tuotteistaan valmistajan todistus siita, etta tuotteet eivét ole helposti
pilaantuvia elintarvikkeita, eivatka talloin lainkaan vaadi kylmasailytysta (esim. tietyt
juustot), voi myynti tapahtua ulkoilman lampétilassa. Myyjan tulee kuitenkin huolehtia
siitd, etta tuotteet ovat riittvasti suojattuina auringonpaisteelta.

Lampotilavaatimukset koskevat myds elintarvikkeiden varastointia ja kuljetuksia seka
myyntipdivan aikana ettd myyntipaivien valilla ja tapahtumista toiseen tai varastolta
myyntipaikalle siirtymisen aikana. Kylmé- tai kuumaketju ei saa katketa misséan vai-
heessa. Lampdtiloja on pystyttava my6s seuraamaan.

Helposti pilaantuvien elintarvikkeiden pitaminen vaadituissa lampétiloissa toteutuu
varmimmin asiallisilla kylma- tai kuumakalusteilla. Ulkomyynnin osalta laitteistovaati-
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muksiin on kuitenkin annettu elintarvikehuoneistoasetuksen 1367/2011 16 §:ss&a hel-
potus, jonka mukaan ulkomyynnissa:

- kalastustuotteita, elavid simpukoita ja pakattuja jalostettuja kalastustuotteita voi-
daan kylmalaitteen sijaan myyda ja sailyttda myos jaissa, jos sulamisvedet voi-
daan poistaa hygieenisesti.

- Helposti pilaantuvat elintarvikkeet voidaan tilapaisesti myyda ja sailyttdad myos
eristetyssa kannellisessa sailytyslaatikossa jossa on kylmavaraaja tai kokonaan
ilman kylmavarustetta, jos sailytyslampdétila pysyy sdéolosuhteista johtuen elintar-
vikehuoneisto asetuksen 1367/2011 7 8:n mukaisena (Elintarvikehuoneistoase-
tus1367/2011)

Kylma kylmé&na!

Kylméalaitteet ja muut sailytys-/myyntikalusteet, joissa pidetaan kylmassa silytettavia
elintarvikkeita, kannattaa sijoittaa siten, etta ne eivét altistu suoralle auringonpaisteel-
le. Vaarin sijoitetussa kylmalaitteessa aurinko padsee nopeasti lammittdmaan paal-
limmaisia elintarvikkeita, jolloin sailytys- ja myyntilampdtilat ylittyvat ja elintarvikkeiden
sailyvyys heikentyy nopeasti. Samasta syystd, mikali kalaa ja kalavalmisteita myy-
daan jaista, tulee huolehtia siitd, etta tuotteet on jaitetty huolellisesti niin, ettd jaat
ymparoivat ja jadhdyttavat koko tuotetta, ei vain pohjaa.

Helposti pilaantuvien elintarvikkeiden kuljetus-, sailytys-, myynti- ja tarjoilulAmpdtilois-
ta seka ruoan jadhdyttdmisesta sdadetaan elintarvikehuoneistoasetuksen 1357/2011
3. luvussa.

Elintarvikehuoneistoasetuksessa sdadetdan seuraavat sailytys- ja myyntilampaotilat
erdille elintarvikeryhmille:

- Tuoreet kalastustuotteet, sulatetut jalostamattomat kalastustuotteet mukaan luki-
en mati, keitetyt ayridiset, simpukat ja nilvidiset pakkaustavasta riippumatta on
sdilytettava sulavan jaan lampatilassa, joka tarkoittaa noin 0 °C:sta.

- Kylmasavustetut ja tuoresuolatut kalastustuotteet, suojakaasu- ja tyhjidpakatut ja-
lostetut kalastustuotteet kuten kylmésavu- ja lamminsavulohi on sdilytettava 0 - 3
°C:ssa.

- Jauheliha ja jauhettu maksa on sdilytettava enintaan 4 °C:ssa.

- Helposti pilaantuva elintarvike, mukaan lukien raakamaito, pastoroitu maito, pas-
toéroimattomasta maidosta valmistetut maitotuotteet, kerma, idut, paloitellut kas-
vikset, kalapuolisailykkeet, elavat simpukat ja kaikki helposti pilaantuvat elintar-
vikkeet, joille ei ole annettu 6 °C:sta poikkeavaa sailytys- ja myyntilampétilaa, ku-
ten valmisruuat, einekset, katkarapupuolisédilykkeet, makkarat, leikkeleet, raaka li-
ha, raakalihavalmisteet, on séilytettava enintdén 6 °C:ssa.

- Helposti pilaantuvat maitopohjaiset tuotteet, joiden valmistukseen sisaltyy vahin-
td&n pastorointi tai vastaava kasittely, on sdilytettava enintaan 8 °C:ssa.
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Pakasteen lampdtilan on oltava vakaa ja sen on pysyttava elintarvikkeen kaikissa
osissa -18 °C:na tai sita kylmempéana, mutta kuljetuksen tai myynnin aikana sallitaan
lampdtilan lyhytaikainen muutos enintaan -15 °C:en. Sailytyslampdtilavaatimukset
koskevat myos ruokiin kaytettavia raaka-aineita.

Pakasteiden sulatus on tehtava niin, ettei elintarvikkeen laatu heikkene sulatuksen
aikana. Elintarvikkeet tulee sulattaa kylmalaitteessa tai erityistapauksissa esimerkiksi
lampoeristetyssa kannellisessa laatikossa. Jo kerran sulaneita elintarvikkeita ei saa
enda uudelleen pakastaa/jaadyttaa.

Kuuma kuumanal

Kuumana myytavat tuotteet on sailytettava ja myytava vahintdédn 60 °C:n lampdétilas-
sa. Kuumana myytavien tuotteiden lampdtilaa on seurattava omavalvontasuunnitel-
man mukaisesti ja tuotteet tulee sailyttaa lammittavassa myyntilaitteessa tai muutoin
niin, etta voidaan osoittaa, ettd tuotteet sailyvat riittdvan kuumina koko myyntiajan.

Poikkeuksena edella mainittuun sailytyslampdtilaan ovat kuumentamalla valmistetut
helposti pilaantuvat leipomotuotteet, joita ei valittbmasti valmistuksen jalkeen jaahdy-
tetd kylméana varastoitavaksi. Ne voidaan myyntipaikassa valmistuspaivana sailyttaa
huoneenlammossa, jos myymatta jaaneet tuotteet havitetddn valmistuspaivan lopus-
sa.

Kokonaisia kalakukkoja, joita ei ole valmistuksen jalkeen jaahdytetty enintdédn 6 °C:n
sailytyslampétilaan, voi myyntipaikassa vastaanottopaivan ajan sdilyttda huoneen-
[ammaodssa. Taman jalkeen ne on sdilytettdva enintdén 6 °C:n sailytyslampdtilassa ka-
lakukon myyntiajan loppuun tai havitettava. Myyntipaikassa sulatettuja ja kuumennet-
tuja kalakukkoja saa sailyttdd huoneenlammdodsséd kuumennuspdivan, jos myymatta
jaéneet kalakukot havitetaan kuumennuspéaivan lopussa.

6.2 Elintarvikkeiden ja myyntikaluston sailytys myyntitapahtuman ulkopuolella

Elintarvikkeiden sailytysmaaraykset koskevat myos niita elintarvikkeiden sailytysajan-
kohtia ja -olosuhteita, jolloin elintarvikkeet eivat ole myyntikalusteessa tarjol-
la/myynnissa. Yksinkertaisinta on hankkia elintarvikkeet vain yhden paivan myyntia
varten, jolloin ei tarvitse huolehtia elintarvikkeiden sailyttamisesta myyntitapahtuman
ulkopuolella. Usein tallainen suunnittelu ei ole mahdollista, vaan elintarvikkeita on va-
rattava ja kuljetettava myyntipaikalle kerralla suurempia méaaria, jolloin osa elintarvik-
keista on myynnissé ja osaa varastoidaan seuraavan paivan myyntia tai seuraavaa
myyntitapahtumaa varten.

Elintarvikkeiden tulisi sijaita aina ilmoitetussa elintarvikehuoneistossa, olivatpa ne sit-
ten myynnissa, kuljetettavana tai varastossa odottamassa seuraavaa myyntitapahtu-
maa.

Joissakin tilanteissa tdma ei ole mahdollista, jolloin elintarvikevalvontaviranomainen
voi harkintansa mukaan, toiminnan luonne huomioiden, antaa luvan lyhytaikaiseen
elintarvikkeiden sailytykseen mytds muussa tilassa kuin ilmoitukseen kuuluvassa elin-
tarvikehuoneistossa. Toimijan on talléin pystyttava osoittamaan elintarvikevalvontavi-
ranomaiselle, ettd toiminnasta ei aiheudu elintarvikehygieenista haittaa ja etta elintar-
vikkeiden lampdtilat pysyvat sailytyksen aikana saadetyissa rajoissa ja etta niitd seu-
rataan.
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Pelkdn myyntikaluston (laitteiston) tukipisteena voi ilmoitetun elintarvikehuoneiston si-
jasta toimia myds jokin muu tila, jossa voidaan huolehtia myyntivalineiden ja -
kalusteiden asianmukaisesta puhdistuksesta ja sdilyttdmisestd. Tallaisessa pelkan
myyntikaluston sailyttamiseen tarkoitetussa tilassa, jota ei ole ilmoitettu elintarvike-
huoneistoksi, ei voi automaattisesti sailyttdé elintarvikkeita myyntitapahtumien valilla.

7 Hygieeniset toimintatavat

Oikeilla toimintatavoilla ja huolellisella késihygienialla on sailytyslampétilojen lisaksi
suuri merkitys elintarvikkeiden pilaantumisen, saastumisen sek& ruokamyrkytysten
ehkéisysséa. Raportoiduissa elintarvikevalitteisissd ruokamyrkytysepidemioissa yleisin
yksittainen ruokamyrkytykseen johtanut syy on useina vuosina ollut sairaan tyonteki-
jan osallistuminen ruuan valmistukseen seka siihen liittynyt puutteellinen kasihygie-
nia. Kaikkien elintarvikkeita kasittelevien tydntekijoiden seka toimintaa valvovien ta-
hojen yhteisena tavoitteena on taata kuluttajalle turvallinen tuote. Hygieenisista tyota-
voista huolehtiminen kuuluu elintarviketytn perusvaatimuksiin.

Elintarvikehygienian kannalta téarkeita asioita ovat mm. siisti tydymparisto, puhtaat as-
tiat ja kasittelyvalineet seka huolellinen ja riittdvan usein tapahtuva kasienpesu ja
mahdollisesti kaytettavien suojakésineiden vaihtaminen riittdvan usein. Suojakasinei-
den tarkoituksena on suojata elintarvikkeita k&sissa olevilta mikrobeilta. Suojakasi-
neilla ei siis tulisi koskea mitdan muuta kuin elintarviketta, esimerkiksi kasitella rahaa
ja sitten jatkaa elintarvikkeen kéasittelya samoilla kasineilld. Hygieeniseltd kannalta
ajatellen k&sia ei voi pesta liian usein.

7.1 Ruuan valmistus ja tarjoilu

Ulkomyynnin olosuhteet edellyttvat paasaantoisesti, ettéd ruokaa voi valmistaa vain
paikan paalla syotavaksi tai kotiin vietavaksi, ei muualla pakkaamista tai muualla ta-
pahtuvaa myyntid varten. Hygieeninen ruoanvalmistus edellyttdd usein, etta ruoan-
valmistus tapahtuu riittavan erilld&dn muusta toiminnasta, mielellaan paalta, takaa ja
sivuilta suojatussa tilassa, ellei myyntipiste ole sijoitettu kokonaan tai osittain raken-
nuksen sisdén. Suojana voi olla esimerkiksi telttakatos. Ruoanvalmistusastia, esim.
paellapannu, tulee sijoittaa suojakatoksen alle kauas asiakkaista tai vaihtoehtoisesti
valmistuspiste on suojattava riittdvan korkealla tai siten muotoillulla pisarasuojuksella,
ettd se estda ruuan saastumisen (katso myyntipisteen vaatimukset; pisarasuojaus,
kohta 5).

Ruuan valmistukseen kaytettavien raaka-aineiden tulisi olla esikasiteltyja asianmu-
kaisissa tiloissa. Esikasittelylla tarkoitetaan esimerkiksi kasvisten pesua, kuorimista,
pilkkomista, seka kalan ja lihan paloittelua.

Elintarvikevalvontaviranomainen voi sallia elintarvikkeiden normaalin valmistuksen tai
esikasittelemattémien elintarvikkeiden kayton tapauskohtaisesti, jos elintarvikkeiden
kasittely- ja sailytysolosuhteet ovat turvalliset. Tallainen ulkomyyntipiste voi olla mm.
tukevarakenteinen teltta, jonka seinét on suljettu kulkuaukkoa lukuun ottamatta ja
jossa on asianmukaiset tyovalineet, tasot, sailytysvalineet, puhdistusmahdollisuudet,
kaytettavissa riittavasti lamminta vetta ja kiinted pohja, tiettyad elintarvikkeen kasittelya
varten erityisesti rakennettu helposti puhtaana pidettavd myyntiauto/-vaunu. Raako-
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jen tuotteiden sailytys ja riittdva kuumennus on erityisesti huomioitava myds omaval-
vonnassa.

Elintarvikehuoneistoasetuksessa 1367/2011 saadetaan tarjoilulampdétiloista seuraa-
vaa:

- Kuumana tarjoiltavan ruoan l[Ampdtilan on oltava vahintdan 60 °C. Kylmé&sailytysta
vaativien, helposti pilaantuvien elintarvikkeiden lampdtila saa tarjoilun aikana
nousta enintddn 12 °C:en. Lukuun ottamatta elintarvikehuoneisto-asetuksen 12
8:n 1 momentissa lueteltuja elintarvikkeita saa pakkaamattomia helposti pilaantu-
via elintarvikkeita pitaa tarjolla enintaan nelja tuntia ja ne on tarjoilun jalkeen havi-
tettava.

Kaytadnnossa tarjolla pidettavalla helposti pilaantuvalla elintarvikkeella tarkoitetaan
sellaista elintarviketta, joka on asiakkaan itse otettavissa (esim. buffetpoytd, valmiit
suojaamattomat annokset vitriinissa tai taytetyt sampylat tarjottimella) ja joka ei ole
verrattavissa pakattuun tai muuten suojattuun myytavana olevaan elintarvikkeeseen.
Tarjolla pidettdvaa elintarviketta koskevat elintarvikehuoneistoasetuksen tarjollapito-
lampétilat ja -ajat. Ulkomyyntiolosuhteissa lienee harvinaista, etta helposti pilaantuvia
elintarvikkeita pidetdén tarjolla elintarvikehuoneistoasetuksen tarkoittamalla tavalla.
Ulkomyynnissa useimmiten tulee kysymykseen kuitenkin vain elintarvikkeen myynti,
jota koskee elintarvikkeen myyntilampétilat (esimerkiksi vitriinissa olevat, kelmulla
suojatut taytetyt patongit tai maitopurkissa oleva maito).

7.2 Hygieniaosaaminen

Sellaisilla henkil6illa, jotka kasittelevat hyvaksytyssa elintarvikehuoneistossa pak-
kaamattomia, helposti pilaantuvia elintarvikkeita, on oltava elintarvikehygieenista
osaamista osoittava hygieniaosaamistodistus (ns. "hygieniapassi”). Todistus on olta-
va viimeistaan kolmen kuukauden kuluttua sellaisen tyon aloittamisesta, joka edellyt-
ta& osaamisen osoittamista. Kolmeen kuukauteen lasketaan kaikki aiemmat tyésuh-
teet ja satunnaiset tydpaivat, mikali ne ovat olleet sellaisia, joissa osaaminen on 0soi-
tettava todistuksella. Nain ollen esimerkiksi jaatelomyyja voi tydskennelld ensimmai-
send kesana kuukauden, seuraavana kesana kuukauden ja kolmantena kesana kuu-
kauden, ennen kuin hé&nen on osoitettava hygieniaosaamisensa todistuksella. Hy-
gieniaosaamistodistus on osoitus siita, ettd henkild hallitsee perustiedot elintarvike-
hygieniasta seké hygieeniset toimintatavat, eika hygieniaosaamistodistuksen omaava
henkild voi ndin ollen perustella puutteita toiminnassaan tietamattomyydella.

Hygieniaosaamistesteja jarjestavat ja hygieniaosaamistodistuksia myontavéat Eviran
hyvaksymat, itsendisesti toimivat osaamistestaajat. Liséatietoja hygieniaosaamisesta
seka hygieniaosaamistestaajien yhteystietoja: http://www.hygos.fi.

7.3 Terveydentila

Henkilokunnan terveydentilan on taytettava tartuntatautilain 583/1986 ja sen nojalla
annetut vaatimukset. Henkil®, jonka tiedetaan tai epaillaéan kantavan elintarvikkeiden
valityksella tarttuvaa tautia, ei saa kasitelld elintarvikkeita elintarvikehuoneistossa.
Pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita ei saa kasitella henkilo, jolla on
tulehtuneita haavoja, joita ei voi suojaamalla peittaa.
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Helposti pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita vahintddn kuukauden ajan kasit-
televan henkilon tulee antaa selvitys terveydentilastaan. Todistus terveydentilasta on
hankittava ennen toiminnan aloittamista (Iaékarin/terveydenhoitajan vapaamuotoinen
todistus ko. tehtdvaan sopimisesta seka tarvittaessa negatiivinen salmonellatutkimus-
tulos). Lyhyempiaikaisia tyontekij6itd on opastettava turvallisissa ty6tavoissa ja an-
nettava tietoa tartuntatautien leviamisen vaaroista siten, etta ne, joilla on siihen pe-
rusteltua aihetta, osaavat hakeutua terveystarkastukseen. Salmonellatutkimus on ai-
heellinen, jos asianomaisella tai samassa taloudessa olevilla on ollut ripulioireita vii-
meisen kuukauden aikana tai jos henkild on ollut pohjoismaiden ulkopuolella viimei-
sen kolmen kuukauden aikana. Salmonellatutkimus tulee tehda yli 4 vrk kestaneiden
Pohjoismaiden ulkopuolelle suuntautuneiden ulkomaan matkojen jalkeen.

7.4 Henkildkohtainen hygienia

Elintarvikkeiden myyjan on pukeuduttava siististi ja tydn laadun edellyttamalla tavalla.
Elintarvikkeita kasittelevan henkilon tydasun tulee olla puhdas. Mikali tydssa kasitel-
ladn pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita, tulee tyontekijalla olla
asianmukainen, vain elintarvikehuoneistossa kaytettava suojavaatetus.

Henkilokunnalla tulisi olla pukeutumistilat myyntialueella tai sen valittdmassa lahei-
syydessa. Pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita kasiteltdessa rakenne-
kynnet, sormusten, korvakorujen ja muiden nakyvien lavistyskorujen kayttd on kiellet-
tya, ellei niita voi asianmukaisesti suojaamalla peittdd. Sama vaatimus koskee kaikkia
pakkaamattomia elintarvikkeita kasittelevid henkildité, jos edella mainituista seikoista
voi aiheutua elintarvikehygieenisia riskeja.

Elintarvikkeita kasiteltdessd tai myytdessa henkilokohtaiseen hygieniaan kuuluu
oleellisesti hyva kéasihygienia. Tata varten elintarvikkeiden myyntialueella on oltava
mahdollisuus kéasien hygieeniseen pesuun. Mikali myyntipisteessa kasitellaan helpos-
ti pilaantuvia, pakkaamattomia elintarvikkeita, késienpesupiste on sijoitettava myynti-
pisteen yhteyteen.

Kaytannoéssa hygieeninen kasienpesu tarkoittaa sitd, ettd kasienpesupisteessa on
juoksevaa kuumaa ja kylméa tai etukéteen sopivanlampdiseksi sekoitettua vetta, nes-
tesaippuaa sekéd kertakayttoisia kasipyyhkeita tarvittaessa desinfiointiainetta. Kadet
on pestava riittdvan usein niin, ettd pakkaamattomaan elintarvikkeeseen kosketaan
vain puhtain kasin. Kertakayttoisid suojakasineita kaytettdessa ne on vaihdettava riit-
tavan usein, niin ettd pakkaamattomiin elintarvikkeisiin kosketaan vain puhtain kasi-
nein.

Mikali elintarvikkeet eivat ole pilaantuvia tai ne ovat pakattuja, voidaan kasihygienias-
ta huolehtimiseen vaihtoehtoisesti harkita kaytettavéaksi elintarvikekayttéon soveltu-
via, kertakayttoisia desinfioivia kosteuspyyhkeita.

Elintarvikkeita valmistettaessa, tarjoiltaessa tai myytdessa on tupakointi kielletty
muualla kuin siihen varatussa tilassa. Ulkomyyntipisteessa harvoin on erikseen tupa-
kointiin varattua tilaa. Kuitenkaan tupakointi ei ole sallittua myyntipisteen niissa osis-
sa, joissa elintarvikkeita sailytetdén, kasitelladn, myydaan tai mistéa niita tarjoillaan.
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7.5 Lemmikkieldinten paasy elintarvikehuoneistoon

Lemmikkieldimet saa tuoda elintarvikehuoneiston tarjoilutiloihin, mikali toimija on an-
tanut tdhan suostumuksensa. Suostumuksesta on ilmoitettava sisaéankaynnin yhtey-
dessa. Niihin osiin myyntipistetta, joissa elintarvikkeita kasitellaan ja sailytetaan ei
edelleenk&an saa tuoda lemmikkielaimia ("keittioon”).

Sellaisissa tapahtumissa, joissa tapahtuman jarjestgja on tehnyt elintarvikehuoneisto
ilmoituksen kaikkien tapahtumaan osallistuvien elintarvikemyyjien puolesta (eli peri-
aatteessa voitaisiin ajatella, etté koko elintarvikkeiden myyntialue on "yhta elintarvi-
kehuoneistoa”) on lemmikkieldinten tuominen alueelle ja myyntikojujen vélisille kulku-
kaytaville sallittua, ellei tapahtuman jarjestaja ole sita erikseen kieltanyt.

Jarjestyslaki kieltd kuitenkin eldinten tuonnin toriaikana torialueelle.

Edella mainitusta riippumatta nakbvammaisten opaskoirat, liikuntavammaisten avus-
tajakoirat seka kuulovammaisten kuulokoirat saa tuoda kaikkiin niihin elintarvikehuo-
neistoihin ja niiden osiin joihin asiakkailla on paasy.

8 Pakkaaminen, pakkausmerkinnat ja -materiaalit

8.1 Pakkausmerkinnat

Valmiiksi pakattuina myytavat tuotteet on varustettava ennen myyntiin asettamista
elintarvikkeiden pakkausmerkinndista annettujen kauppa- ja teollisuusministeritén
asetuksen (1084/2004, muutos 1224/2007) mukaisin merkinndin. Pakkausmerkinnat
on tehtdva paasaantoisesti suomen ja ruotsin kielelld. Kotimaassa valmistetuissa
elintarvikkeissa, joita myydaan vain yksikielisessd kunnassa, yksikieliset merkinnat
riittdvat. Asetuksessa on annettu joitakin helpotuksia merkintdjen tekemisesta, joita
voidaan soveltaa ulkomyyntiin:

Tuoreita marjoja, hedelmia, kasviksia ja sienid sisaltavassa kokonaan tai osittain 1&-
pindkyvassa pakkauksessa tulee ilmoittaa sisallon maara ja alkuperamaa. Jos paal-
lys on vahainen (verkko, kalvo tms.) ja tuote punnitaan ostohetkelld, saa sisallén
maaran jattdd merkitsematta pakkaukseen. Nama tiedot eivat kuitenkaan riitd, jos
kasvis tai hedelma on EY:n antamien erityisvaatimusten alainen. Téallaisista kasviksis-
ta on ilmoitettava aina lisaksi pakkaajan nimi ja osoite seké laatuluokka. Liséksi on
joistakin kasviksista ilmoitettava myds lajike ja kokoluokka. Tiedot tulee olla pakkauk-
sessa ja irtomyynnin osalta esitteessa.

Koti- tai maataloudessa valmistettujen ja myyjaisissa tai vastaavissa tilaisuuksissa ti-
lapéisesti myytavien elintarvikkeiden pakkauksiin on merkittdva ainakin elintarvikkeen
nimi, yliherkkyytta aiheuttavat ainesosat ja valmistuspaiva.

Myyntipisteessé pakatuissa makeispusseissa tulee olla merkittyna elintarvikkeen ni-
mi, sisallon maara, yliherkkyytta aiheuttavat ainesosat sekd alkuperamaa, jos sen
puuttuminen voi johtaa kuluttajaa harhaan.
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Liséatietoja pakkausmerkinnoistd saa Eviran verkkosivuilta 16ytyvasta pakkausmerkin-
taoppaasta http://www.evira.fi/luploads/WebShopFiles/1232542898044.pdf .

8.2 Pakkausmateriaalit ja —tarvikkeet

Pakattavien elintarvikkeiden pakkausmateriaalien ja elintarvikkeiden tarjoiluun kaytet-
tavien kertakayttbastioiden on oltava puhtaita ja hygieeniseltd laadultaan ja ominai-
suuksiltaan kuhunkin kayttotarkoitukseen sopivia (elintarvikekelpoisia). Esimerkiksi
kuumille elintarvikkeille tulee olla kuumuutta kestéavat astiat sekd pakkausmateriaalit.
Materiaalien ja tarvikkeiden on taytettava EY:n ja/tai Suomen lainsdadannossa kysei-
sille materiaaleille ja tarvikkeille asetetut seuraavat vaatimukset:

Niista ei saa siirtyd ainesosia elintarvikkeeseen sellaisia maaria, jotka voisivat vaa-
rantaa ihmisen terveyden tai aiheuttaa sopimattomia muutoksia elintarvikkeen koos-
tumukseen tai aiheuttaa elintarvikkeen aistinvaraisten ominaisuuksien heikentymista.

Toimijan on tiedettava, keneltd han on pakkaustarvikkeet hankkinut. Toimijan on liitet-
tdva omavalvontasuunnitelmaansa mygs selvitys pakkausmateriaalien ja vastaavien
tarvikkeiden elintarvikekelpoisuudesta ja hankinnasta (vaatimustenmukaisuusilmoitus
- muovidirektiivi 2002/72/EY [ elintarvikekelpoisuustodistus).

9 Elintarvikkeiden jaljitettavyys

Elintarvikealan toimijalla on oltava tiedot toimijoista (nimi ja osoite), jotka ovat toimit-
taneet hanelle myytavat elintarvikkeet tai elintarvikkeeseen kaytettavat valmistus- ja
lisdaineet seka toimituksen paivamaard. Toimijan on huolehdittava siitd, etta kaikki
elintarvikkeet tai elintarvikkeeseen lisatyt aineet voidaan jaljittdd. Nama tiedot on an-
nettava tarvittaessa elintarvikevalvontaviranomaisen kayttdéon. Myyntipisteessa tulisi
vahintaan sailyttéda jaljitettavyysasiakirjat niistd elintarvikkeista, jotka silla hetkella
ovat myynnissa. Kaupallisia asiakirjoja koskevia tietoja sailytetd&n kirjanpitolain tai
muiden saanndsten edellyttamat ajat.

Omavalvonnan kirjanpitoa on sailytettava vahintdan vuosi sitd koskevien elintarvik-
keiden myynnin, niihin merkityn vahimmaissailyvyysajan tai kuljetuksen paatyttya.

10 Jatehuolto ja kdymalat

Jatteiden sailyttaminen, keraaminen, kuljettaminen, kasittely ja hyddyntaminen seka
jateveden johtaminen on tehtava siten, ettei niista aiheudu terveyshaittaa. Toimijan
on huolehdittava nestemaisten ja kiinteiden jatteiden kerailystd sek& myyntipisteessa
olevien jateastioiden riittdvan usein tapahtuvasta tyhjentdmisesta ja pidettava myynti-
alue siistina.

Elintarvikehuoneistossa on oltava henkilokunnalle asianmukaisesti varustettu kayma-
l& ja pukeutumistila, jotka voidaan valvontaviranomaisen luvalla sijoittaa elintarvike-
huoneistosta erilliseen tilaan, mikali se toiminnan laajuus ja luonne huomioiden on
tarkoituksenmukaista eika aiheuta terveydellista vaaraa.
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Elintarvikehuoneiston kaytettavissa on oltava riittdva maara asiakaskaymaloita, mikali
myyntipisteessd myydaan tai tarjoillaan elintarvikkeita paikan paalla nautittavaksi ja
mikali myyntipisteessa on yli kuusi asiakaspaikkaa. Asiakaskaymalat voidaan valvon-
taviranomaisen luvalla sijoittaa elintarvikehuoneiston sijaan huoneiston [&heisyyteen.

Kaymalatarve tulee suhteuttaa tapahtumaan samanaikaisesti osallistuvien henkil6i-
den lukumaaraéan ja toiminnan luonteeseen. Kaymalatarve on esimerkiksi perheta-
pahtumissa tai kahvilateltassa oleellisesti pienempi kuin olutfestivaaleilla.

Kaymaloissa on oltava kasienpesumahdollisuus. Kasienpesupisteissa on oltava juok-
seva vesi seka mielella&n nestesaippuaa palasaippuan sijaan.

Torimyynnisté (ei kuitenkaan tarjoilumyynnista syntyvaan ruokajatteeseen) syntyvaan
entisiin eldaimista saataviin elintarvikkeisiin sovelletaan sivutuotelainsaadantda. Vahit-
tadismyynnissa syntyvat sivutuotteet ovat yleensa luokkaa 3. Jos torialueella yhteiske-
ratty entisten eldimista saatujen elintarvikkeiden maara on yli 50 kg viikossa, on sivu-
tuotteiden kasittelyyn (mm. kirjanpito, astiamerkinnat, kuljetus, varsinainen jatteenka-
sittely) sovellettava sivutuotelainsd&dannon vaatimuksia. Jos ulkomyynnissa ei ole
jarjestetty yhteista jatekeraysta ja yksittaisella myyjalla syntyy entisia elaimistéa saatu-
ja elintarvikkeita yli 50 kg viikossa, on syntyneet sivutuotteet siitd huolimatta kasitel-
tava sivutuoteasetuksen mukaisesti. Jos yhteista jatehuoltoa ei ole jarjestetty ja yksit-
taisella myyjalla sivutuotteiden maard jaa alle 50 kg viikossa, myyja voi havittaa
myynnistd syntyneet entiset eldimista saadut elintarvikkeet tavallisena biojatteena.
Tama 50 kg helpotus sivutuotelainsdddannon havitysvaatimusten noudattamisesta
on voimassa vuoden 2012 loppuun. Syrjéisilla alueilla, jotka on maaritelty MMM:n
asetuksen 1192/2011 liitteessa 1, voidaan poiketa sivutuotelainsdddannén havitys-
vaatimuksista ja syntyneet sivutuotteet voidaan havittaa jatelain ja ymparisténsuojelu-
lain mukaisesti.

Sosiaali- ja terveysalan lupa- ja valvontavirasto VALVIRA antaa tarkempia ohjeita
terveydensuojelulain mukaisista vaatimuksista:
http://www.valvira.fi/ohjaus_ja valvonta/terveydensuojelu

11 Lainsaadantoa

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsdadantda koskevista ylei-
sista periaatteista ja vaatimuksista (EY) N:o 178/2002, jaliempéana yleinen elintarvi-
keasetus
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CELEX:32002R0178:FI:NOT
http://eur-

lex.europa.eu/Result.do?T1=V2&T2=2002&T3=178&RechType=RECH _consolidated
&Submit=Hae

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta (EY) N:o 852/2004,
jliempana yleinen elintarvikehygienia-asetus http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CELEX:32004R0852:FI:NOT

http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2004R0852:20090420:FI:P
DF
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Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus eldinperdisia elintarvikkeita koskevista eri-
tyisista hygieniasaanndoista (EY) N:o 853/2004, jaljiempana eldimista saatavien elin-
tarvikkeiden hygienia-asetus http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CELEX:32004R0853:FI:NOT

http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2004R0853:20111229:FI:P
DF

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus rehu- ja elintarvikelainsdadannon seka
elainten terveytta ja hyvinvointia koskevien sdantéjen mukaisuuden varmistamiseksi
suoritetusta virallisesta valvonnasta (EY) N:o 882/2004, jaljempéna valvonta-asetus
http://eur-
lex.europa.eu/Notice.do?val=387352:cs&lang=fi&list=387353:¢cs,387352:cs,&p0os=2&
page=1&nbl=2&pgs=10&hwords=

http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2004R0882:20110323:FI:HT
ML

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1069/2009 muiden kuin ihmisra-
vinnoksi tarkoitettujen elaimista saatavien sivutuotteiden ja niista johdettujen tuottei-
den terveyssaannoista seka asetuksen (EY) N:o 1774/2002 kumoamisesta (sivu-
tuoteasetus)

http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:L:2009:300:0001:0033:FI:PDF

Komission asetus (EU) N:o 142/2011 muiden kuin ihmisravinnoksi tarkoitettujen elai-
mista saatavien sivutuotteiden ja niista johdettujen tuotteiden terveyssaannoista seka
asetuksen (EY) N:o 1774/2002 kumoamisesta annetun Euroopan parlamentin ja neu-
voston asetuksen (EY) N:o 1069/2009 taytantddnpanosta sek& neuvoston direktiivin
97/78/EY taytantdonpanosta tiettyjen naytteiden ja tuotteiden osalta, jotka vapaute-
taan kyseisen direktiivin mukaisista elainlaékarintarkastuksista rajatarkastusasemilla
http://eurlex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2011R0142:20110
819:FI:.PDF

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:0 1935/2004 elintarvikkeen kans-
sa kosketukseen joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista ja direktiivien 80/509/ETY ja
89/109/ETY kumoamisesta http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:L.:2004:338:0004:0017:fi:PDF

Komission direktiivi 2002/72/EY elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvista muo-
visista tarvikkeista - implementoitu kauppa- ja teollisuuusministerion asetuksella elin-
tarvikkeen kanssa kosketukseen joutuvista muovisista tarvikkeista (953/2002)
http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:L.:2002:220:0018:0058:fi:PDF
http://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2002/20020953

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1234/2007 maatalouden yhtei-
sesta markkinajarjestelysta ja tiettyja maataloustuotteita koskevista erityissaadoksista
(yhteisid markkinajarjestelyja koskeva asetus)
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http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2007R1234:20081001:FI:P

DF

Komission asetus (EY) N:o 2073/2005 elintarvikkeiden mikrobiologisista vaatimuksis-
ta, jaljlempana mikrobikriteeriasetus http://eur-
lex.europa.eu/Notice.do?val=419564:.cs&lang=fi&list=512933:cs,460905:cs,419564:c
s,&pos=3&page=1&nbl=3&pgs=10&hwords=mikrobiologisista~

http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2005R2073:20111201:FI:P
DF

Elintarvikelaki 23/2006 http://www.finlex.fi/fi/laki/ajantasa/2006/20060023

Terveydensuojelulaki 763/1994

Tartuntatautilaki (583/2006)

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta 420/2011
http://www.finlex_fi/fi/laki/alkup/2011/20110420

Jarjestyslaki (612/2003) http://www.finlex.fi/fi/laki/ajantasa/2003/20030612

Valtioneuvoston asetus elintarviketurvallisuusriskeiltdan vahaisista toiminnois-
ta 1258/2011, jallempéna vahariskisistd toiminnoista annettu asetus
http://www.finlex.fiffi/laki/alkup/2011/20111258

Maa- ja metséatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvi-
kehygieniasta 1367/2011, jaliempana elintarvikehuoneistoasetus
http://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2011/20111367

Maa- ja metséatalousministerion asetus elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehy-
gieniasta 1368/2011, jaljempéana alkutuotantoasetus

KTM:n asetus elintarvikkeiden pakkausmerkinndista (1084/2004, muutos 1224/2007)
http://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2004/20041084

Maa- ja metsatalousministerion asetus eldimista saatavien sivutuotteiden ja niista
johdettujen tuotteiden keraamisesta, kuljetuksesta ja havittamisestda, MMMa
1192/2011 http://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2011/20111192

Euroopan komission ohjeet elintarvikkeiden hygieniaa koskevan asetuksen (EY)
N:0o 852/2004 tiettyjen sddnndsten taytantdonpanosta
http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/hygienelegislation/quidance _doc_852-

2004_fi.pdf

Euroopan komission ohjeet elédinperéisten elintarvikkeiden hygieniaa koskevan
asetuksen (EY) N:o 853/2004 tiettyjen sdanndsten taytantdonpanosta
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http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/hygienelegislation/guidance doc 853-
2004 fi.pdf

Komission yksikoiden valmisteluasiakirja tiettyjen hygieniapaketissa saadettyjen jous-
tavuussaannosten tulkinnasta. Ohjeita elintarvikealan toimijoille
http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/hygienelegislation/docs/faq_all_business_fi.pd
f

Komission yksikdiden valmisteluasiakirja tiettyjen hygieniapaketissa sdédettyjen jous-
tavuussaannosten tulkinnasta. Ohjeita toimivaltaisille viranomaisille
http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/hygieneleqgislation/docs/faq_all_public_fi.pdf




